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Условия питания обучающихся, в том числе детей-инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья 

Школа самостоятельно обеспечивает представление питания обучающимся на базе 
школьной столовой и пищеблока. Обслуживание обучающихся осуществляется штатными 
работниками школы, имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими 
предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры, 
гигиеническую подготовку и аттестацию в установленном порядке, имеющими личную 
медицинскую книжку установленного образца. 

Питание обучающихся организуется в соответствии с требованиями СП 2.4.3648-20, 
СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СанПиН 1.2.3685-21 и ТР ТС 021/2011, и другими федеральными, 
региональными и муниципальными нормативными актами, регламентирующими правила 
предоставления питания. 

Режим питания устанавливается приказом директора школы в соответствии с санитарно­
гигиеническими требованиями к организации питания. 

Горячее питание предоставляется в учебные дни и часы работы школы пять дней в неделю 
- с понедельника по пятницу включительно. Питание не предоставляется в дни каникул и 
карантина, выходные и праздничные дни.

В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из 
здания школы, режим предоставления питания переводится на специальный график, 
утверждаемый приказом директора школы. 

Питание школьников осуществляется в школьной столовой, обеспеченной всем 
необходимым оборудованием. Имеется обеденный зал на 50 мест, помещения для 
хранения и приготовления пищи. Ежедневно в обеденном зале вывешивается 
утвержденное меню. Прием пищевых продуктов осуществляется при наличии документов, 
подтверждающих их качество и безопасность. Производство готовых блюд осуществляется 
в соответствии с технологическими картами. Отпуск горячего питания обучающимся 
производится по классам на переменах, по графику питания обучающихся. Организация 
обслуживания учащихся осуществляется путем предварительного накрытия столов. 
Двухнедельное меню составлено с учетом оптимального соотношения пищевой и 
энергетической ценности, суточной потребности организма ребенка в витаминах и 
микроэлементов, белков, жиров и углеводов. Охват питанием - 99,9% учащихся. 

Дпя инвалидов и лиц с ОВЗ не предоставляется отдельное помещение для принятия пищи, 
вход не оборудован поручнями и направляющими полосами. 
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